
◆ 寿司コース 6,480円 ◆

千葉県産やさいのサラダ

～鴨川館オリジナルドレッシング～

季節の前菜盛り合わせ

～個室料亭よしだやの雰囲気で～

地魚握り寿司盛り合わせ 5貫

変わり寿司盛り合わせ 5貫

あら汁

本日のデザート

◆ 鉄板焼コース 8,640 円 ◆

千葉県産やさいのサラダ

～鴨川館オリジナルドレッシング～

季節の前菜盛り合わせ

～個室料亭よしだやの雰囲気で～

お造り盛り合わせ

～粉醤油・ポン酢ジュレ～

牛フィレ

～本山葵ソース 卸しポン酢～

鮑 伊勢海老

～特製ソース・生海苔～

お食事

本日のデザート

17:30～21:00(20:30ラストオーダー)
※コース料理は20:00ラストオーダ

ー

◆ 天ぷらコース 5,400円 ◆

千葉県産やさいのサラダ

～鴨川館オリジナルドレッシング～

季節の前菜盛り合わせ

～個室料亭よしだやの雰囲気で～

お造り盛り合わせ

～粉醤油・ポン酢ジュレ～

海老・魚・旬菜の盛り合わせ

オリジナル変わり天ぷら盛り合わせ

お食事

本日のデザート

板前ライブダイニング
ＭＡＩＷＡＩ

Dinner Menu



和食アラカルト

鮑の踊り焼き･お刺身･酒蒸し

(大) ４８６０円

(中) ３２４０円

鮑のステーキ (大) ４９６８円

(中) ３３４８円

金目鯛の煮付け ５７２４円

春の夢(お造り盛合せ) ４８６０円

伊勢海老のお造り ２８０８円

さざえのお刺身 ２８０８円

さざえの壷焼 １４０４

円

鯨のお刺身 １４０４円

お食事セット ９７２円

まご茶漬け ７５６円

◆ イタリアンコース 3,780円 ◆

千葉県産やさいのサラダ

～鴨川館オリジナルドレッシング～

オードブル3種

鶏もも肉のグリル

～夏野菜のラタトゥイユを添えて～

冷製カッペリーニ

本日のデザート

洋食アラカルト

和牛フィレステーキ(100g)

６４８０円

極上和牛サーロインステーキ (160g)

６４８０円

生ハムサラダ １４０４円

旬の地魚のマリネ １４０４円

さざえのガーリックバター焼き

１４０４円

伊勢海老クリームスープ ９１８円

季節のスープ ５４０円

パン又はライス ２１６円

MAIWAIお子様ランチ １４５８円

デザート

デザートアソート ８６４円


